TEMA  DE  PROIECTARE
Pentru "Microcantina si sală de mese la CRRN Reghin"


La parterul clădirii infirmerie se propune amenajarea spatiului de microcantină, iar sala de mese în coridorul existent.


Se vor servi 3 mese calde pe zi + 1 gustare pe zi pentru 100 persoane în câte 2 schimburi.



Microcantina deserveste persoanele cazate în căminul din mijloc.



Servirea se face la masă de către personalul angajat.


Microcantina va avea următoarele functiuni:

· bucătărie 
· filtru sanitar pentru personalul bucătăriei; 2 persoane/schimb; 2 schimburi/zi

· bufet rece

· preparări în compartimente separate (carne, peste, legume si ouă)

· depozite separate de : pâine, coloniale, carne, lactate, legume si ambalaje

· receptie marfă

· birou magaziner + grup sanitar propriu

· oficiu între bucătărie si sala de mese

· spălător vase + depozitare

· spălător veselă + depozitare

· depozite pentru materiale de curătenie si întretinere

· spatii pentru colectarea resturilor menajere din zona preparărilor si a servirii mâncării
· spatii de circulatie



Constructia existentă beneficiază de utilităţi: apă rece, apă caldă, canalizare, încălzire, curent electric . Agentul termic este furnizat de la o centrală termică din clădirea alăturată.


Intre administrator, gestionar si bucătar va exista linie telefonică.


Administratorul microcantinei si sălii de mese va avea birou la etaj, având un acces sub control în microcantina de la parter, din casa scării.

Sala de mese

· la intrarea în sală va avea spălător pentru mâini



Constructia existentă beneficiază de  încălzire si curent electric .


Agentul termic este furnizat de la o centrală termică din clădirea alăturată.

Notă: 


Pentru realizarea legăturii între bucătărie si sala de mese se poate face o extindere.



Microcantina si spatiul de servit masa vor avea următoarele instalatii: apă, canalizare, încălzire (agentul termic fiind luat de la centrala termică din zonă), iluminat si prize si ventilatie.



Documentatia va trebui să cuprindă si expertiza tehnică.



Documentatia se va întocmi cu respectarea Ordinului nr.976 din 16 septembrie 1998 pentru aprobarea Normelor de igienă privind productia, prelucarea, depozitarea, păstrarea, transportul si desfacerea alimentelor.
